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Aree verdi pubbliche, tocca a Ervas 2

[a societa consortile curera la manutenzione e la pulizia del Quartiere 4

Saranno le sette ditte che
fanno parte della societa
consortile Ervas 2 a occu-
parsi da settembre della
manutenzione e della puli-
zia delle aree verdi pubbli-
chedel Quartiere4 diMode-
nachecomprende San Fau-
stino,laMadonnina e Quat-
troVille.

[lvaloredell'incarico, per
due anni, & di un milione e
307 mila euro ed e stato pos-
sibile attivarlo in tempi ra-
pidiutilizzando la procedu-
ra semplificata prevista
conl’adesione del Comune
di Modena alla convenzio-

ne promossaalivello regio-
nale, mainbasealotti terri-
toriali, dalla Citta Metropo-
litana di Bologna.

Lo spiega l'assessore ai
Lavori pubblici Giulio Guer-

zonisottolineandol'impor-
tanza di utilizzare tutti gli
strumenti a disposizione
(come, per esempio, anche
gli accordi quadro in cam-
po stradale) per rafforzare
«’'impegnonellamanuten-
zione della citta per garanti-
re sicurezza e decoro, con
procedure che devono esse-
resempre piusnelle ed effi-
cienti, senza ovviamenteri-
nunciare al controllo da
parte del Comune della di-
rezionedeilavorie dell’effi-
cacia degli interventi, co-
me gia avvenuto anche in
altri quartieri».

Le ditte che fanno parte
della societa consortile e
che da settembre saranno
impegnate nella pulizia e
nellamanutenzione del ver-
de pubblico nell’area del

Quartiere 4 sono:

cav. Emilio Giovetti, con
sede a San Donnino di Mo-
dena; Avola societa coope-
rativa, di Castel Maggiore a
Bologna; cooperativa agri-

colabraccianti Giulio Belli-
nidiArgentaaFerrara; L'O-
perosa spa, di Granarolo
nell'Emilia (Bologna); il
consorzio di cooperative
L’Arcolaio di Bologna; il
consorzio Fca Societa coo-
perativa sociale di Cesena;
il consorzio stabile Ecobi

societa consortile di Mode-
Ild.

lIQuartiere 4 Giulo
comprende Guerzoni
San Faustino assessore
laMadonnina ailavori
eQuattroVille pubblici
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Riconoscere la qualita del cibo
con ’Accademia della Cucina

La delegazione reggiana ospite speciale nell’Agora di Cirfood District
«La critica gastronomica esige uno studio che non coinvolge solo i sensi»

Reggio Emilia La critica gastronomi-
ca e la capacita di riconoscere il buon
cibo sono stati i temi al centro di un
convegnoorganizzato dalla delegazio-
ne reggiana dell’Accademia Italiana
della Cucina, ospitato nell’Agora di
Cirfood District, il centro di ricerca e
innovazione reggiano nato dallavisio-
ne Feed the Future e dalla storiadiCir-
food, impresa cooperativa reggiana
leader nella ristorazione collettiva,
commerciale e neiservizidiwelfare.

Ricercaeinnovazione

Adaccogliere gli accademicireggia-
ni, Chiara Nasi, presidente di Cirfood,
cheneldareloroil benvenuto hasotto-
lineato che «Cirfood District eil centro
diricercaeinnovazionedove progetta-
re e sperimentare nuove soluzioni
nell’ambito della nutrizione e del food
service, un luogo aperto e inclusivo,
che vuole dare spazio alle imprese e al
mondo accademico, con cui condivi-
dere una prospettiva culturale e socia-
le sul futuro delcibo, che oltre a essere
il fulcro delle nostre attivita — ha spie-
gato la presidente Nasi — & secondo
noiun elemento chiave per trasmette-
retradizione, innovazione e valori che
possano contribuire all’evoluzione
dellasocieta odierna. Latavola, in que-
sto senso, rappresenta il luogo ideale
per condividere esperienze, idee e cul-
tura, dove apprendere abitudini di
consumo responsabile e stili di vitari-
spettosidell’ambiente e delle comuni-
tan.

llgusto

Dando seguito alle parole della pre-
sidentedi Cirfoos, Anna Marmiroli, re-
sponsabiledelladelegazionereggiana
dell’Accademia della Cucina, in veste
di storica ha introdotto il tema della
conviviale culturale annuale: «Negliul-
timi anninel settore gastronomico as-
sistiamo al moltiplicarsi di persone
che parlano di cucina, la praticano, ci
giocano, ne fanno talvolta competizio-
ne che haben pochicontenuti trasferi-
bili che non siano I'audience o la rico-
noscibilita mediatica - ha spiegato la
delegata Marmiroli-inoltrerileviamo

una sfacciata ingerenza nella defini-
zione dei gusti, del cosiddetto “buono
da mangiare” operata dalle grandi
multinazionali del cibo che, in modo
spudorato e con la potenza della loro
forza economica, pretendono di dirci
cosa mangiare, cosa & buono, cosa
nonloeé».

«Un’arte difficile che non puo ridur-
si a valutazioni soggettive, come mi
piace o non mi piace, tradizionale o
non tradizionale, ad analisi sensoriali
eancor meno a semplici punteggi» ha
aggiunto Giovanni Ballarini, professo-
re emerito della Universita degli studi
di Parma, nonché presidente onora-
rio della Accademia Italiana della Cu-
cina, il quale attraverso un’analisi dei
movimentigastronomicidi diversi pe-
riodistoricifinoaquello attuale, hain-
dicato alcuni criteri utili di critica ga-
stronomica.

Lacritica

«Comprendere la qualita di un piat-
to & un esercizio complesso: compor-
tauno studio analitico delle singole vo-
ci, che non coinvolge solo i sensi, ma
impone una riflessione anche sugli
aspettisociali, etici e di marketing» ha
aggiunto Elisabetta Cocito, segretario

generale del Centro Studi Marenghi
della Accademia italiana della cucina
edirettore del Centro studi territoriale
Piemonte della Accademia Italiana
dellacucina. Interessante ancheil con-
frontotra gestione della qualita e criti-
ca gastronomica proposto da Alberto
Zilli,accademico esperto e filosofo dei
sistemiqualita, peraffrontare «un per-
corso esplorativo che provi a definire
sfide e abbozzare risposte in grado di
contribuire al miglioramentodella cri-
tica gastronomica, che non prescinde
daltemadellacomunicazione».
«Criticare non & recensire, ma & in-
nanzitutto riflessione e comprensio-
ne» ha aggiunto infine Nicola Perullo,

professore ordinario di Estetica all'U-
niversita degli studi di Scienze gastro-
nomiche di Pollenzo di cui & anche
prorettore. «Bisognafareunampiola-
voro diformazione, dovrebbero esiste-
re scuole, universita, dottorati per im-
parare a fare critica oggettiva e consa-
pevolen».

L'analisi

«Il convegno si & svolto in un’atmo-
sfera di forte contributo positivo — ha
evidenziato Pier Paolo Veroni, delega-
to di Carpi Correggio e coordinatore
territoriale Emilia, a conclusione
dell'incontro - tutti i relatori hanno
convenuto che la critica gastronomi-

canon & un modo facile e semplice di
descrivere un pranzo o una cena, ma
un processo di analisi continuo e me-
ditato che tiene conto di una serie
complessa e articolata di indicatori,
chevanno dalla qualita del cibo al ser-
vizio, dalla qualita deivini all'ambien-
te, alla storia, alla cultura di un locale.
L'Accademia con i suoi 7500 accade-
mici in Italia, di cui circa 450 soltanto
in Emilia, e 320 delegazioni nel mon-
do, dicuioltrecentoall’estero, garanti-
sce il rispetto di tutti questi indicatori
non solo a livello nazionale ma anche
internazionale».

Moltele domande da parte del pub-
blicoin sala e dagli accademici, tra cui
Maria Luisa Frosio coordinatrice terri-
toriale per la Lombardia Ovest non-
ché delegata di Milano Duomo, Fabio
Giavolucci coordinatore territoriale
della Romagna e delegato di Riccione,
Pietro Spaini coordinatore territoriale
di Piemonte est e delegato di Novara,
Rosanna Scipioni responsabile del
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Centro studi Emilia, Chiara Prati dele-
gatadiParma Bassa Parmense, Nicola
Ronchini delegato di Piacenza, Gio-
vanni Sparta delegato di Parma Borgo
Val di Taro, Mauro Taddia delegato di
Bologna Bentivoglio, Roberto Tanzi
delegato di Salsomaggiore, Cristina
Ciusa delegata di Milano Navigli, Ser-
gio Galassivice delegato diImola.

liconfronto

Erano presenti anche una rappre-

reggiana collabora da diversi anni, ol-
tre al presidente dell’Associazione
Cuochi Citta del Tricolore, Simone
Magnanini, e alcuni ristoratori, con i
quali da tempo & aperto un confronto
costruttivo, e gli amici del Consorzio
Tutela Aceto Balsamico Tradizionale
di Reggio Emilia Dop edell’Associazio-
ne del Cappelletto Reggiano con cuila
delegazione reggiana dell’Accademia
Italiana della Cucina condivide tavoli
distudio ediricerca. ®

sentanza di alunni e insegnanti dell'I-
stituto a indirizzo alberghiero “Nel-
son Mandela” di Castelnovo Monti e
la dirigente scolastica dell'Istituto di
istruzione superiore “Angelo Motti”
Barbara Ghiaroni con cuil’Accademia

Serve anche
unaprofonda
riflessione

sugli aspetti sociali,
etici e dimarketing

Dovrebbero
esistere scuole,
universita, dottorati
per imparare afare
critica consapevole

Anna
Marmiroli
responsabile
della
delegazione
reggiana
della
Accademia
dellaCucina
insieme
airelatori
della
Conviviale
culturale

Criticare

non e recensire
ma e innanzitutto
riflessione

€ comprensione
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CIRF2CD
PISTRICT

La presidente di Cirfood
Chiara Nasi
dailbenvenuto
agliaccademici reggiani
al Cirfood district
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Il personaggio

Il prof che aiuta
i precari
atrovare

il posto a scuola

@& apagina7

Il prof che aiuta i precari
a trovare (e a non perdere
il posto a scuola

di Emanuela Giampaoli

Giura che ogni volta che va in cen-
tro incontra qualcuno vuole farsi
un selfie. Per non parlare di quan-
do mette piede in una scuola che
non ¢ la sua. «In quel caso sono al-
meno in dieci i prof'a chiedermi se
sonoio, per poiringraziarmi», Lui e
Andrea Manti, 43 anni, fino all’an-
no scorsodocente di Arte eimmagi-
ne alle medie a Pieve di Cento, da
settembre sara invece in cattedra
al liceo Keynes di Castel Maggiore.
Ma Manti e soprattutto 'ammini-
stratore del gruppo Facebook “Do-
centi Precari nelle GPS e GI di Bolo-
gna” che a discapito del nome € un
faro per gli insegnanti di tutta Ita-
lia in cerca del posto fisso o di una
semplice supplenza.

Un esercito di oltre 15 mila prof
precari (15.657 per la precisione)
che alui sirivolgono per chiarimen-
ti su graduatorie, assegnazioni,
concorsi, aggiornamento delle li-
ste. Lui, in realta, precario non lo &
pittdal 2021 ma non se I'¢ sentita di
abbandonare i colleghi nel magma
della normativa legata alla scuola.
«Il gruppo non I'ho creato io, I'ho
ereditato da una collega che si sa-
rebbe trasferita fuori provincia. So-
lo che all’epoca, era il 2019, i mem-
bri erano solo 1400. Oggi mi scrivo-
no da tutta la penisola». O meglio

soprattutto dal Sud, a conferma di
dati e statistiche. «Per lo pit1 sicilia-
ni, pugliesi, calabresi». Come lui,
laureato in architettura a Reggio
Calabria, poi mentre faceva il dotto-
rato con la sua docente di allora é fi-
nito in una classe e non ha pit ab-
bandonatolI'insegnamento.

«Dopo tre o quattro giorni senza,
i miei alunni mi mancano» assicu-
ra. D’estate, anche dal mare, offre ri-
sposte, consulenze, a volte solo un
po’ di incoraggiamento, altre risol-
ve problemi. Come Wolf, il perso-
naggio creato da Tarantino in
“Pulp Fiction”. Nessun spargimen-
to di sangue, solo competenze per
districarsi nella giungla della buro-
crazia. «Nel 90% gli errori sono do-
vuti alla scarsa conoscenza della
normativa e dunque alla compila-
zione errata della domanda. L’algo-
ritmo non sbaglia, ma c’e da dire
che le regole non solo sono compli-
cate mavanno avanti a colpi di ordi-
nanze governative».

Manti si aggiorna periodicamen-
te, studia, verifica quotidianamen-
te il sito del ministero, si fa dare
una mano dai sindacati se qualcosa
non e chiaro. «Ma ormai capita an-
cheil contrario». Oltre alle cattedre
vuote la grande richiesta, e ovvia-
mente, specie a Bologna, quella del-
la casa che non si trova. O almeno
non a cifre sostenibili per chi fa I'in-

segnante. «Anche perché quando
arrivala chiamata per una supplen-
za bisogna rispondere entro massi-
mo 48 ore. E se si abbandona dopo
aver firmato, si sta fermi due anni.
Io quando da Reggio Calabria ven-
ni in citta sono stato un po’ in alber-
go. A Bologna e complicato, consi-
glio di cercare in Appennino, ma
certo poidiventa un viaggio».
Manti lo sa bene. «Ho chiesto il
trasferimento perché per andare a
Pieve di Cento con i mezzi impiega-
vo pitl di un’ora. Lo fai solo se ami
questo lavoro, altrimenti puo diven-
tare un incubo. E i ragazzi se ne ac-
corgonon». Poi ci sono quelli che esa-
gerano. «Di domande assurde ne ar-
rivano parecchie, ad agosto ogni
tanto qualcuno si rivolge a me per
sapere dove & stato assegnato dal
momento “che & in vacanza”. Ver-
rebbe da rispondere che sono in fe-
rie pure io, mi limito a invitarli a
controllare al rientro. La piu bizzar-
ra? Un'insegnante mi contattd per
sapere se in caso di assenza poteva
farsi sostituire in classe dal mari-
to». Ormai per lui & un secondo lavo-
ro. «Ci sono quattro o cinque mem-
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Andrea Manti, 43 anni,
gestisce una pagina
con 1omila follower
dove da indicazioni

sulle graduatorie

Il gruppo
Facebook

Andrea Manti,
43 anni,
gestisce il
gruppo
Facebook
“DocentiPrecari
nelle GPSe Gl di
Bologna” per
aiutarei colleghi
adistricarsi nella
giungla della
normativae
della burocrazia

bri del gruppo che mi danno una
mano. Poi & nata una comunita in-
torno, ci si scambiano dritte e favo-
ri». In cambio? Un disco di una
band amatoriale, libri scritti dai col-
leghi. E infinita gratitudine.

T

STRUZON 2. RICCIONE
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«ll partito risolva il paradosso che ha creato»

Il sindaco Pd Borsari si ritrova come capogruppo di opposizione la segretaria dem Orsi sconfitta sonoramente alle comunali

PIEVE DI CENTO

«Resta la profonda amarezza di
aver avuto come avversari politi-
ci anche membri dello stesso
partito a cui appartengono di-
versi di noi e tanti dei nostri so-
stenitori. Siaggiunge ora il para-
dosso di trovare rappresentanti
di quel partito seduti fra i ban-
chi dell’'opposizione in consi-
glio comunale». Sono parole
del sindaco rieletto Pd di Pieve
di Cento Luca Borsari, che trac-
cia un primo bilancio a due me-
si dalla sua riconferma. Ed entra
nel merito della questione Fede-
rica Orsi.

E’ lei I'attuale segretaria locale
dei dem di cui parte del diretti-
vo locale del partito ha chiesto
le dimissioni, vista la sua deba-
cle elettorale, ma al momento
senza successo. La Orsi, che
era entrata in contrasto con Bor-
sari, a ridosso del voto aveva in-
fatti creato una lista 'ufficiale’
del Pd ottenendo perd solo un
1% dei consensi, contro il 75%
diBorsari e della sua lista civica.
Ed ora la segretaria figura nel
gruppo di opposizione in consi-

LAVORO

«Adesso a noi spetta
solo il compito

di amministrare

per il bene di tutti»

glio comunale e continua arive-

stire la carica di segretaria dem
di Pieve. «Questo problema che
si & creato - continua Borsari -,
lorisolveranno i vertici del parti-
to, a cui spetta il dovere di trova-
re una soluzione che rispetti tut-
te le regole interne al partito
stesso. Ma soprattutto rispetti
la dignita e la volonta dalla mag-
gioranza dei pievesi iscritti al
Pd. A noi democratici per Pieve
ora spetta un solo compito: am-
ministrare Pieve per il bene di
tutti, anche quelli che non han-
no votato per noi». Borsari preci-
sa poi che in due mesi di manda-
to & stato approvato il progetto
per la ristrutturazione dell’'ex
chiesa dei Padri Scolopi, che ha
ottenuto il parere positivo
dell’Agenzia della ricostruzione
post sisma ed & stata bandita la
gara d’appalto per i lavori.

Sono poi stati approvati due ac-
cordi con la Regione riguardo
due progetti che hanno ottenu-
to un finanziamento regionale:
il primo & il proseguimento del
progetto «Pieve+sicura» che

ULTIMATUM
«l vertici ora devono

trovare una soluzione

che rispetti le regole
e i nostri elettori»

grazie a un finanziamento di ol-
tre 70.000 euro permettera di ri-
generare i campi da gioco e l'il-
luminazione del parco Venturi.
Il secondo & il progetto di ristrut-
turazione della casa «Il Ponte»,
bene confiscato alla criminalita,
che ha ottenuto il finanziamen-
to di circa 150.000 euro che
consentira di riqualificare il tet-
to, gliinfissi e gli interni degli ap-
partamenti destinati ad emer-
genza abitativa.

«Abbiamo tra l'altro approvato
- prosegue Borsari - la conven-
zione che ci consentira di re-
staurare l'antico organo della

chiesa di Santa Chiara, grazie al
finanziamento della Regione di
circa 65.000 euro. E abbiamo
approvato il progetto che, gra-
zie al finanziamento statale di
70.000 euro, ci consentira di so-
stituire le lampade del centro
storico e del campo da rugby
con impianti a luci led».

Pier Luigi Trombetta

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Il sindaco Luca Borsari con la sua
nuova giunta: é stato riconfermato
a giugno con il 75% dei voti
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