
L'I.I.S. "Arrigo Serpieri"

sedi di Sasso Marconi, Loiano
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Sede di Bologna: 
Istituto Tecnico Agrario 
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http://www.istitutoserpieri.gov.it/


Sede di Loiano: 
Istituto Tecnico Agrario

“Luigi Noè” 



Sede di Sasso Marconi: 
Istituto Professionale Agrario 

“Benito Ferrarini”



I.I.S. “ARRIGO SERPIERI”

AGRICOLTURA

ALIMENTAZIONE AMBIENTE



BIENNIO

TRIENNIO
(3 indirizzi)

PRODUZIONI E 
TRASFORMAZIONI

GESTIONE 
DELL’AMBIENTE 

E TERRITORIO

VITICOLTURA 
ED ENOLOGIA

Diploma di 
PERITO in

AGRARIA, AGROALIMENTARE E AGROINDUSTRIA

ATTIVITA’ 
PROFESSIONALE

UNIVERSITA’



Il nuovo laboratorio per le 
trasformazioni
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PRINCIPALI ATTIVITA’ PROFESSIONALI

 Libera professione (dopo 2 anni di tirocinio ed esame di abilitazione)

 Consulenza agronomica presso cooperative e consorzi agricoli

 Tecnico industrie agroalimentari

 Tecnico industrie agrofarmaci e di altri mezzi tecnici per l’agricoltura

 Certificazione di qualità di produzioni agroalimentari

 Tecnico produzioni florovivaistiche

 Progettazione, realizzazione e manutenzione parchi e giardini

 Pubblico impiego (accesso a concorsi fino al livello C)



UNIVERSITA’

La preparazione conseguita all’ISTITUTO AGRARIO è particolarmente idonea
a facoltà quali:

 SCIENZE AGRARIE

 VERDE ORNAMENTALE

 VITICOLTURA ED ENOLOGIA

 VETERINARIA

 SCIENZA DEGLI ALIMENTI

 SCIENZE BIOLOGICHE

 BIOTECNOLOGIE

 più in generale, FACOLTA’ DI TIPO SCIENTIFICO



SCUOLA IN RETE

RAGAZZI IN AZIENDA AGRARIA







LA SERRA ESTIVA

Nelle stagioni calde 
gerani, piante grasse, 
incenso e molto 
altro!



LA SERRA INVERNALE

Nelle stagioni fredde stelle 
di Natale, crisantemi, 
ciclamini ed erica



FESTA DI PRIMAVERA



Prodotti all’interno 
dell’azienda Serpieri

IN VENDITA TUTTI I GIORNI DALLE 
ORE 8.00 ALLE ORE 14.00



Orario delle lezioni
1^ ora: dalle 08:00 alle 08:55
2^ ora: dalle 08:55 alle 09:50

1° Intervallo: dalle 9:50 alle 10:05

3^ ora: dalle 10:05 alle 11:00
4^ ora: dalle 11:00 alle 11:55

2° Intervallo: dalle 11:55 alle 12:10

5^ ora: dalle 12:10 alle 13:05
6^ ora: dalle 13:05 alle 14:00
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Come arrivare in autobus
Linee urbane:

• Linea 27A, fermata S.Anna e breve tratto a piedi
• Linea 27X (stesso percorso del 27 eccetto tratto finale)

Linee extra-urbane:
• Linea 87 (zona Anzola)
• Linea 96/ (zona Loiano-Pianoro)
• Linea 97 (zona San Giorgio)
• Linea 98 (zona Castelmaggiore)
• Linea 181(via Marconi - fermata davanti Istituto)
• Linea 447 (zona Bentivoglio)
• Linea 448 (zona Centergross - fermata davanti Istituto)
• Linea 354 (zona Altedo-Gallo)

• Al termine delle lezioni, collegano direttamente l'Istituto Serpieri 
con l'autostazione le linee 181, 27, 91 e 354.
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Open days Serpieri Bologna

SABATO 17 Nov.  ore 15.00 – 18.00

SABATO 24 Nov. ore 15.00 – 18.00

SABATO 01 Dic.  ore 15.00 – 18.00

SABATO 12 Gen.  ore 15.00 – 18.00

I.I.S. Arrigo Serpieri

Bologna



Alternanza Scuola Lavoro
400 ORE TOTALI 

200 ORE 3° ANNO: Corso sicurezza (12 ore, livello: 
rischio medio), Laboratorio di Chimica Agraria, 
Microbiologia, Trasformazione dei Prodotti, Cad, Attività 
di Scuola Impresa (produzioni di ortaggi e fiori con 
vendita diretta), Manutenzione Verde, Incontri con 
esperti del settore e visite in Aziende locali, Progetto 
Expedition in collaborazione con Fondazione MAST.

200 ORE NEL 4° e 5° ANNO: Stage presso aziende del 
territorio





La Fondazione Agnelli tramite il progetto                
"Eduscopio" ha valutato gli esiti successivi della 
formazione secondaria - i risultati universitari e 
lavorativi dei diplomati. Da tale indagine risulta 
che l'Istituto Serpieri è il terzo migliore istituto 
tecnico della provincia di Bologna per i risultati 
universitari e il quinto per l'occupazione dei 
diplomati



PER INFORMAZIONI:

• CONTATTI:

• Prof. Rinaldo Muzzioli:

• 338 8475853

• agriverde.consulenze@libero.it

• Prof. Maurizio Minelli:

• 328 1830658

• mrz.minelli@gmail.com

mailto:agriverde.consulenze@libero.it
mailto:mrz.minelli@gmail.com

